
CARTA

restaurante



Raciones
Bravas/Mixtas
Foie de pato
Sepia
Gambas al ajillo
Chipirón plancha racion 9 uds
Gambón plancha ud
Gambón frito con ajos ud
Ajoarriero
Jamón de Bodega
Queso Viejo
Jamón y Queso
Callos
Oreja
Pinchos morunos ud
Pisto manchego
Morteruelo
Croquetas de morteruelo
Huevos con perenalas
Huevos rotos con jamón y  patatas
Moje del Santo Niño 
Disponible del 5 al 10 de Enero

Cesto de pan

6,50�
8,50�

a consultar
9,00�

12,00�
1,20�
1,50�
7,00�
9,00�
9,00�

10,00�
8,50�
9,50�
2,50�
7,00�
9,00�
9,00�
8,00�
9,50�

15,00�

1,00�



Ensaladas
Sancho Panza
lechuga/tomate/cebolla/salmón/queso curado

Mixta
lechuga/tomate/cebolla/atún/remolacha/zanahoria 

Noguera
lechuga/tomate/queso de cabra/nueces

De la Huerta
tomate con ajos

12,00�

12,00�
 

13,00�

8,00�

Carnes
Chuletón de ternera
Chuletas de cordero ud.
Entrecot de ternera
Solomillo de cerdo ud.

a consultar
2,50�

18,00�
2,00�

Pescados
Dorada a la plancha
Sepia a la plancha
Chipiron a la plancha
Emperador a la plancha

a consultar
a consultar
a consultar
a consultar

Revueltos
Revuelto de ajetes y gambas
Revuelto de gulas y gambas
Revuelto de setas y champiñones

10,00�
11,00�
10,00�



Alpargatas
Jamón de bodega
Butifarra
Lomo
Lomo con pimientos
Bacon
Bacon con queso
Salmón
Salmón con huevo
Anchoas
Casera
lomo/bacon/queso loncha/tomate/aceite de oliva

Perry
lomo/bacon/queso curado/tomate/aceite de oliva

Caprichazo
solomillo de cerdo/cebolla caramelizada/queso cabra 

Vegetal
atún/mahonesa/tomate/zanahoria/lechuga

8.00�
7.00�
7.00�
8.00�
7.00�
8.00�

11,00�
11.50�
9.00�
8.50�

9,00�

12,00�

7,00�

Panzones
Panzón Salao
atún/anchoas/pimiento morrón/aceitunas

Panzón Guiri
hamburguesa/bacon/tomate/huevo frito/lechuga/queso 

Panzón Apechusque
jamón plancha/bacon/huevo frito

Panzón Misterio
patatas revueltas con huevo y jamón

Panzón Azulvino 
lomo/bacon/lechuga/tomate/queso/mahonesa

14,00�

14,00�
 

14,00�

14,00�

12,00�



Cabrurguesa
carne/queso de cabra/cebolla caramelizada

5.50�

Hamburguesa
Completa
carne/tomate/lechuga/queso/cebolla/
bacon/huevo frito

5,00�

Bocadillos
Torru
lomo/bacon/lechuga/tomate/queso/mahonesa

Cascabela
ternera/cebolla plancha/jamón serrano

Zamarro
lomo/jamón serrano/ queso/ mahonesa

6.50�

6.00�

6.00�

Montados 4.00�

Sandwiches
Sandwich mixto
jamón york/ queso

Sandwich vegetal
atún/mayonesa/lechuga/tomate/zanahoria

3.50�

4.00�



Postres
Flan de huevo
Crema catalana
Cuajada con miel
Tortitas al gusto 2uds.
Tarta de queso con arándanos
Tiramisú en copa
Coulant con helado de vainilla
Brownie con helado de vainilla
Tarrina de turrón
Helados

2,50�
3,50�
4,00�
5,00�
5,00�
4,50�
5,00�
5,00�
3,50�
2,50�

frutos secos

lacteos

huevo

gluten

vegano

moluscos

crustaceos

pescado

ALÉRGENOS

*consultar a su camarero cualquier información 
relacionada con los alergenos*



VINOS
co

noce nuestros



Vinos de Cuenca Tinto

Ribera del Duero Tinto

Rioja Tinto

Vinos Blancos

Puente de Rus
D.O. La Mancha. Joven. Uva 100% Tempranillo.

Ícala Tradición
Vino de autor. 4 meses en barrica. Uva Tempranillo-Bobal.

Billon
D.O. Ribera del Júcar. 12 meses en barrica. Uva Syrah-Merlot.

Carril Cruzado
D.O. Manchuela. 9 meses en barrica. Uva Petit Verdot.

11,00�
 

14,00�
 

18,00�
 

18,00�

15,00�
 

19,00�
 

29,00�

14,00�
 

12,00�
 

14,00�
 

18,00�
 

19,00�

17,00�
 

19,00�
 

40,00�

Gallinita ciega
9 meses en Barrica. Uva 100% Tempranillo.

Protos Roble
Uva 100% Tempranillo.

Tomás Postigo 3ºaño
14 meses en Barrica. Uva Cabernet, Malbec, Mertol, Tinto Fino.

Luis Gurpegui Muga
12 meses en Barrica. Uva Tempranillo y Graciano.

Ramón Bilbao
12 meses en Barrica. Uva Tempranillo.

Finca de los Locos
De 12 a 16 meses en Barrica. Uva 80% Tempranillo, 20% Graciano.

Esencia 27
Semidulce más premiado Nacional e Internacional. Uva Verdejo

Puente de Rus
D.O. Mancha. Uva Verdejo

Montespina
D.O. Rueda. Viñedos Viejos. Uva Verdejo.

Protos
D.O. Rueda. Uva Verdejo.

Peique
D.O. Bierzo. 5 meses Crianza Sobre Lías. Uva Godello.




